
C Ô T É  B U RG E R

Burger classique servi avec frites ou salade 20.00€
Pain Burger, viande de boeuf fraîche, crème épaisse, moutarde  
à l’ancienne, Comté, salade romaine, tomates
Burger bread,fresh beef meat, cream, mustard, Comté cheese, salad, tomatoes 
with fries or salade

Burger poulet servi avec frites ou salade 19.00€
Pain Burger, filet de poulet croustillant, crème épaisse, moutarde 
 à l’ancienne, cheddar, salade, romaine, tomates
Burger bread, crunchy grilled chicken, cream, mustard, cheddar, salad, 
tomatoes with fries or salade

C Ô T É  P I Z Z A  AU  F E U  B O I S

A BASE DE SAUCE TOMATE MUTTI - WITH MUTTI TOMATO SAUCE
Margherita   13.50€
Fior di latte, grana padano, basilic - (Fior di latte, grana padano, basil)
Napoletana 16.00€
Fior di latte, anchois,olives taggiasche dénoyautées, origan
Fior di latte, anchovy, olives, oregano
Regina 16.50€
Jambon blanc, Fior di latte, champignons, olives taggiasche dénoyautées
Fior di latte, cooked ham, mushrooms, olives
Diavola 17.00€
Spianata calabrais, fior di latte, olives taggiasche dénoyautées 
Fior di latte, chorizo, olives
4 Stagioni 17.00€
Jambon blanc, fior di latte, champignons, artichauts, olives taggiasche 
dénoyautées, persillade
Cooked ham, fior di latte, mushrooms, artichokes, olives, persillade
Melanzana   17.00€
Fior di latte fior di latte, aubergine, basilic, tomates cerises, persillade, copeaux 
de grana padano
Fior di latte, eggplants, cherry tomatoes, grana padano, basil
Bomba 17.00€
Viande hachée, fior di latte, oignons rouges, persillade
Fior di latte, minced beef, red onions, parsley sauce
La Perla 20.00€
Jambon cru, Burrata entière, fior di latte, roquette,  
tomates cerises, Grana Padano 
Fior di latte, ham, whole Burrata, rocket salad, cherry tomatoes,  
Grana Padano
Al Tonno 17.00€
Thon, Fior di latte, oignons rouge, origan, persillade
Fior di latte, tuna, red onions, parsley sauce
Calzone 17.00€
Jambon blanc, jaune d’œuf, Fior di latte, champignons
White ham, egg, Fior di latte, mushrooms
Vegana  17.00€
Champignons, aubergines, artichauts, basilic, tomates cerises,  
persillade, olives
Mushrooms, eggplants, artichokes, basil, cherry tomatoes, persillade, olives
Bufalina  18.00€
Mozzarella di bufala, Grana Padano, basilic
Mozzarella di bufala, Grana Padano, basil

A BASE DE CRÈME - WITH CREAM SAUCE
Tartufata 21.00€
Jambon truffé, fior di latte, crème de truffe, burrata entière, Grana Padano
Truffled ham, fior di latte, truffle cream, whole Burrata, Grana Padano
Caprina  18.00€
Fior di latte, fromage de chèvre, miel, noix
Fior di latte, goat cheese, honey, nuts
Salmone 20.00€
Saumon frais, fior di latte, tomates cerises, chèvre
Fresh salmon, fior di latte, cherry tomatoes, goat cheese
5 Formaggi   18.00€
Fior di latte, scamorza affumicata, gorgonzola, chèvre, Grana Padano
Fior di latte, smoked scamorza, gorgonzola, goat cheese, Grana Padano
Pizza della casa 20.00€
Fior di latte, viande hachée, jambon blanc, spianata calabrais, persillade
Fior di latte, minced beef, ham, calabrian, spianata, persillade

Linguine Napolitaine  16.00€
Pâtes sèches, sauce tomate, oignons, ail
Dry pasta, tomatoe sauce, onions, garlic

Linguine alle vongole 26.00€
Pâtes sèches, palourdes, tomates cerises, vin blanc, persillade
Dry pastas, clams, cherry tomatoes, white wine, parsley sauce

Penne all’arrabbiata  19.00€
Pâtes sèches, sauce tomate, piment, ail, basilic, olives
Dry pasta, chili pepper, garlic, basil, olives

Linguine Bolognaise 18.00€
Pâtes sèches, viande hachée, sauce tomate,  
oignons, carottes, céleri
Dry pasta, minced meat, tomato sauce, onions, carotts, celery

Linguine à la crème de truffe et Grana Padano 20.00€
Truffle cream and Grana Padano

Linguine au saumon 20.00€
Pâtes sèches, saumon frais, crème, ciboulette
Dry pasta, fresh salmon, cream, chive

Ravioli Niçois frais 22.00€
Farcis à la daube et jus de viande
Fresh ravioli with beef stew, meat juice

G NO C C H I S  E T  R I S O T T O S

Gnocchi Sorrentina  21.00€
Gnocchi frais, tomates, basilic, gratinée à la  
mozzarella di Bufala
Fresh gnocchi, tomato sauce, basil, grilled with  
mozzarella di Bufala

Gnocchi frais à la crème de truffe  20.00€
Et grana padano
Fresh gnocchi with truffle cream and grana padano

Gnocchi Pesto  19.50€
Gnocchi frais, basilic frais, ail et pignons torréfiés
Fresh gnocchi made with Pesto, basil, garlic, roasted pine nuts

Risotto au grana padano  19.00€
Riz, bouillon de légumes, grana padano
Rice, vegetable bouillon, grana padano

Risotto aux gambas 26.00€
Riz, gambas, bisque de crustacés, grana padano
Rice, schrimps, shellfish bisque, grana padano

PÂT E S  E T  R AV I O L I S

M E N U  E N FA N T  ( - 1 2  A NS )  1 1 .0 0 €
Penne Napolitaine   

ou Bolognaise 
ou au beurre 

Pasta napolitan sauce 
or Bolognaise 
or with butter

Ou
Jambon frites - Ham with fresh fries

Ou Pizza Margherita 
+

Sirop (Parfum au choix) - Sirop drink
+

Boule de glace (Parfum au choix) 
One ice cream scoop

Supplément Nutella 1€

D E S S E RT S

Baba bouchon 10.00€
Baba au rhum servi avec boule de glace vanille ou chantilly

Crème brûlée à la vanille de Madagascar 8.50€
Panna cotta à la vanille de Madagascar 8.50€
Et coulis de fruits rouges

Café gourmand / Thé gourmand 11.00€
Desserts au plateau 10.00€
Profiteroles au Nutella 10.00€

FO O D  &  D R I N K
Cuisine NON-STOP de 12h à 23h

AC C OM PAG N E M E N T  S U P P L É M E N TA I R E
A D D I T I ONA L  S U P P O RT  5 € 

Frites, linguine, légumes croquants, écrasé pommes de terre, salade verte
French fries, linguine, crunchy vegetables, mashed potatoes, salad

SAUC E S  1 .5 0 €
Poivre, échalotes et gorgonzola

À  PA RTAG E R  ~  T O  S H A R E

Focaccia Piazza 21.00€
Chorizo, aubergines, tomates cerises, jambon cru, olives, grana padano
Chorizo, eggplants, cherry tomatoes, Parma’s ham, olives, grana padano

Focaccia   6.00€
Huile d’olive, fleur de sel, origan, romarin - Olive oil, sea salt, oregano, rosemary

Focaccia garlic   7.00€
Huile d’olive, fleur de sel, origan, tomates cerises, persillade
Olive oil, sea salt, oregano, cherry tomatoes parsley sauce
Camembert de Normandie   17.50€
Cuit au four à bois et sa focaccia - Baked camembert with Focaccia
Avec miel - With honey 1.50€
Avec crème de truffe - With truffle cream 4.00€

N’hésitez pas à nous demander nos suggestions du jour

C Ô T É  F RO I D

Salade César 19.00€
Blancs de poulet panés rôtis, tomates cerises, salade romaine, croûtons, 
copeaux de Grana Padano, sauce César 
Breaded chicken, cherry tomatoes, coslettuce, croutons, salad, shaving  
of Grana Padano

Salade chèvre chaud et jambon cru 19.00€
Fromage de chèvre, pain toasté, tomates cerises, mélange  
croquant italien, oignons rouges, jambon cru, vinaigre balsamique
Goat cheese, toasted bread, cherry tomatoes, salad, red onions,  
ham, balsamic vinegar

Salade mixte  8.50€
Mélange croquant, tomates cerises, oignons rouges
Crunchy salad mix, cherry tomatoes, red onions

Salade Niçoise 19.00€
Mélange croquant, thon, anchois, œuf dur, tomates cerises, concombre, 
haricots verts, poivrons, olives taggiasche dénoyautées
Salad, tuna, anchovy, egg, cherry tomatoes, cucumber, green beans,  
capsicums, olives

Tomates, Burrata 125g 18.00€
Fresh tomatoes with burrata

Tartare bœuf servi avec frites 20.00€
Bœuf frais, moutarde à l’ancienne, ketchup, huile d’olive, oignons,  
câpres, cornichons, ciboulette, Worcestershire sauce, mix croquant
Fresh beef, olive oil, onions, capers, pickles, chive, salad, Worcester  
sauce with fries

Tartare de Saumon servi avec frites 22.00€
Saumon frais, avocat, roquette, marinade citronnée
Fresh salmon, avocado, rocket salad, lemon marinade with fries

Carpaccio de bœuf frais servi avec frites 18.00€
Bœuf frais, grana padano, roquette, pesto, citron
Fresh beef, grana padano, rocket salad, pesto, lemon with fries

AU FOUR

Aubergines à la Parmigiana   19.00€
Aubergines gratinées au four, mozzarella,sauce napolitaine, basilic, 
Grana Padano, 
Eggplant baked in the oven, mozzarella, Napolitain sauce, 
Grana Padano, basil

Lasagne bolognaise servie avec salade verte 18.00€
Pâtes fraîches, bœuf, veau, basilic, grana padano, gratinée au four
Fresh pastas, beef, veal, basil, grana padano,grilled in the oven with salad

Camembert de Normandie cuit au four à bois et sa focaccia  17.50€
Baked camembert with Focaccia 
Avec miel - With honey - 1.50€ | Avec crème de truffe - With truffle cream - 4.00€

CÔTÉ POISSON

Moules marinières ou poulettes (crème) 19.00€/20.00€
Servies avec frites ou salade
En saison de mi juin à fin décembre
Moules selon arrivage, sauce au vin blanc, échalotes, persil, beurre
Mussels, white wine sauce, shallots, parsley, butter with fries or salad  
depending on the season

Pavé de saumon frais cuit à l’unilatéral 21.00€
Servi avec frites ou salade
Saumon frais, sauce vierge - Fresh salmon, virgin sauce with fries or salad

Loup ou daurade grillé accompagnements au choix 30.00€
Poisson entier frais, selon arrivage 600/800gr - Fresh whole grilled 
Seabream or Seabass
Un accompagnement au choix : frites, linguine, légumes croquants, 
écrasé de pommes de terre, salade
One side of your choise : fries, linguine, crunchy vegetables, mashed 
potatoes, salad

CÔTÉ VIANDE

Escalope Milanaise 26.00€
Servie avec linguine Napolitaine ou frites
Cutlet Milanese with linguine napolitana sauce or French fries

Noix d’entrecôte Normande (300g) 31.00€
Servie avec salade ou frites et sauce au choix
Rib Steak with salad or French fries and sauce of your choice

Onglet de Bœuf Angus (200g ) 22.00€
Servi avec salade ou frites et sauce au choix
Beef Tab with salad or French fries and sauce of your choice

Pièce du boucher 26.00€
Bœuf, jus court, roquette, Grana Padano, frites
Beef, meat juice, rocket, Grana Padano, fries

S U P P L É M E N T S  U N I Q U E M E N T 
S U R  P I Z Z A

Classiques - 2.50€ | Jambon cru - 4.00€ | Burrata 125g - 5.00€


